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タイ料理． 
生物多様性と調理の多様性 





















自然林 

二次林 

パームツリー林 

全く昆虫などが見当たらない 

昆虫などは強く影響を受ける 
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フタバガキ 

ドリアン 
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ここのオーナーが道ばたにだした，パームツリー
の実を回収するトラック 
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エビの養殖 
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課題と学習の進め方 

Å事前学習 （90分×4回 日程は調整） 
ï現地タイでの環境問題のまとめとppt発表． 
ï現地でのテーマの設定． 

・現地  
 - 毎日学んだことをpptにまとめる． 
   - 現地のテーマに沿った調査について現地大学
 教員へのインタビューなどをもとにpptまとめる． 
・事後学習（90分×2回 日程は調整） 
 - 報告会(ppt)・ワード原稿による報告書のとりま
 とめ． 
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御参加をお待ちしています． 


